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Recetario - Programas de Formación Continua 
 

Listado de materiales necesarios para el curso 
Curso/Diplomado

: Decoración de Pasteles Desde Cero 
Chef Docente: Marcella Medina 
Rendimiento: Individual 

Esta es la lista general de materiales y herramientas que necesitarán a lo largo del 
curso, de momento NO necesitan comprar ni traer nada para el primer día; la Chef Instructora 
les indicará el primer día de clase lo que van a estar necesitando cada semana, así como 
recomendaciones y especificaciones de las herramientas, donde comprar, etc. 
 
 

LISTADO DE HERRAMIENTAS Y MATERIALES: 
●​ Base Giratoria de Calidad (De preferencia de Aluminio o Metal) NO PLASTICO 
●​ Caja Transportadora para pastel Alta 12x12 con agarradera (Comprar en Brendas 

Repostería Mercado Hidalgo [Se usará durante todo el curso]) 
●​ Espátula Recta mediana 3 cm ancho x 30-33 cm largo aprox (Liviana) 
●​ Espátula Angular chica 2cm ancho x 9-10 cm largo aproximadamente (Liviana) 
●​ Alisador o Raspa de Pasteles (Liviano) *pendiente foto* 
●​ Mini Nivel (7" aprox) Comprar en ferretería  
●​ Mangas desechables de calidad tamaño mediano 
●​ 2 Mangas Grandes 
●​ 5 a 7 Coples para Mangas 
●​ Duyas Wilton o de Calidad (1,2,3,10,12,13,14,18,21,47 o 48, 61,67 o 68, 

81,97,102,104,123, 125 o 126, 233, 352, 1M, 2D, 789) 
●​ 1 Clavo para Flores número 9 o 10 
●​ Pinceles de diferentes tamaños, comprar en papelerías 
●​ Brocha de 1" Comprar en ferretería  
●​ Colorantes Básicos en Gel Enco, Comprar en INDEPAN, Para pasteles todo, Bakerylandia. 
●​ Highlighter Dorado Marca 🌻 Sunflower 
●​ Base de Cartón Gruesa #10 y #12 
●​ Perlitas y/o Sprinkles 
●​ Tijeras con punta 
●​ 6 Recipiente hermético o contenedor con tapa o bolsas ziploc 
●​ 3 trapos 
●​ Topper o Letrerito para arriba del pastel 
●​ Cucharitas medidoras de calidad 
●​ 1 Miserable grande y 3 chiquitas 
●​ Regla 
●​ Cinta métrica flexible (de costura o modista NO DE ALBAÑIL) 
●​ Sacapuntas 
●​ Pluma y Libreta 
●​ Discos para Pasteles (Se adquieren en clases)  
●​ Pala de Albañil Mediana 
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●​ Tijeras para cortar PVC 
●​ Tarugos de Madera grosor de 1 lapiz, comprar en ferretería o Brendas Repostería Mercado 

Hidalgo 
●​ 2 spray pequeño de viaje 
●​ 1 Plumón Comestible negro, comprar en INDEPAN 

 
Traer siempre: 

●​ Mandil EGRT. 
●​ Cabello recogido. 
●​ Opcional: Red de cabello, malla o cofia.  
●​ Guantes de nitrilo o látex. 
●​ Lonche/Bebida para el break. 

 
 

NOTAS:  

●​ El presente listado son de las herramientas principales que usarán en todo el curso.  
●​ En cada clase se dará la lista de lo necesario para la siguiente clase para evitar traer toda la 

herramienta. 
 

Atentamente: 
Chef Laura Marcella Medina 

 


